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Celkové dispozicni FeSeni je navrzeno dle sou¢asnych poznatkii moderni gastronomie s
ohledem na platnou vyhlasku MVCR ¢.137/2004 Sb. o vefejném stravovani a k narizeni
Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004.

Dispozi¢ni FeSeni respektuje provozni a kapacitni poZadavky uzivatele, technologicky
tok surovin a zamezuje neZzadoucimu kriZeni ¢istych a Spinavych cest.

Zakladni udaje o provozu

Provozni charakter:

Kapacita :

Sortiment :

Pocet personalu stravovaci ¢asti :

Provozni doba :

Energie pro technologii:

Prodejna rychlého obcerstveni bude slouZzit pro zajisténi
prodeje niZe popsaného sortimentu v ¢ase provozni doby
kina.

maximalni kapacita kina bude 250 mist k sezeni ve
velkém séle a 40 mist v malém séle.

Nepredpoklada se systematicky soub&h provozu obou
sl .

Omezeny sortiment rychlého obcCerstveni zahrnujici :

Pokrmy :

- POP-CORN, Nachos

- balené cukrovinky , suché plody apod ...

- dovezené lahudkové vyrobky podavané studené nebo
zapecené ( panini, chlebicky, toasty apod ...)

- dovezené zakusky

Népoje :

- teplé napoje - kava, ¢aj, ohtivané alkoholické napoje

- studené nipoje — to¢ené nipoje z post-mixu, rozlévané
vino, balené nealko napoje, balené pivo a alkoholické
napoje, alkoholické a nealkoholické koktejly apod...

2-3 osoby
max. 4 hodiny denn¢

elektricky proud



Provozni reSenti :

Prodejni usek :

Usek prodeje ob&erstvent je tvofen obsluznym prodejnim pultem ve vstupni hale vybavenym
technologii a ndbytkem pro ukladani, pfipravu, prezentaci a prodej jednotlivych komodit.
Pult obsahuje 2 zrcadlové se opakujici prodejni mista pro zajiSténi maximalni kapacity
prodeje ve vymezeném case.

Kazdy prodejni tsek je vybaven spole¢nou centralné umisténou délenou chladici vitrinou na
lahtdky a zékusky , post-mixem , stroji na pop-corn a Nachos se zasobniky hotovych
produkti a chladicim stolem s chlazenou vanou na prezentaci balenych napoji.

V zépulti se nachézeji 2 prosklené chladici skiiné pro kazdy prodejni usek, provozné
oddéleny tsek myti skla a $alkd s nddobou na odpad , centralné umistény usek piipravy
teplych napoji vybaveny kdvovarem, kdvomlynkem a zdsobnikem na kdvovou sedlinu a tsek
pro piipravu michanych népojt vybaveny chladicim stolem s dfezem.

Pro tepelnou dpravu panini apod... slouZi vysokorychlostni HSP kontaktni gril.

Umyvadlo rukou pro obsluhu je vestavéno v useku myti skla.
Prepoklada se vyuziti jednorazového nadobi a obald, Salky a sklo budou uréeny pouze pro
kavu, vino a ptipadné michané napoje .

Skladové zazemi a priprava :

Potraviny budou navazeny vzdy pro konkrétni potfadanou akci a nepfedpokladé se dlouhodobé
skladovani z4sob.

Skadovaci prostor je vybaven chladicimi skiinémi a regély pro odd¢lené skladovani potravin
ruznych charakterd.

V zéazemi je provozné odd¢€leny usek pro dokonceni a piipravu dovezenych lahiidek a zakuska
vybaveny chladicim pracovnim pultem s dfezem a chladici skiini.

Pro myti provozniho nadobi slouzi provozné oddéleny diez s odkapni plochou , ktery
zahrnuje integrované umyvadlo rukou.

UKklid :

Vylevka s prostorem na uklidové prostfedky je integrovana v prostoru Satny a WC pro zaméstnance
gastroporovozu

Odpadky :
Oodpad je ukladan do kostu s vloZenymi PE pytly a provozovatel zajisti odvoz odpadu bezprostiedné
po ukonceni prvozni doby.



Socialni zazemi personalu:
Pro zaméstnance gastro tseku je k dispozici vy¢lenéné Satna a WC s predsitikou. Pocet mist /skiin€k/

Moy

v Satn¢ odpovida poctu zaméstnanct. Skifniky jsou déleny pro ukladani civilniho a pracovniho odévu.

Pozadavky na stavebni provedeni,bilance materialti,surovin :
PoZzadavky na stavbu vychazeji z vSeobecnych pozadavkii na pracovni prostfedi upiesnénych
vyhlaskou 602/2006 Sb. a natizenim 852/2004 EU.

Stavebni konstrukce — pouZité stavebni materidly,stavebné technicky stav a vybaveni provozovny
nesmi negativné ovliviiovat potraviny a produkty. Budovy a provozni mistnosti musi byt zabezpeceny
proti vnikdni Sklidci a kontaminanti zokoli a musi umoZnovat ucinné CciSténi,provadéni
deratizace,dezinsekce a dezinfekce.

V provozovné, kterda musi byt udrZovdna v Cistot€¢ a fadném stavebn€ technickém stavu, nesmi
dochéizet k hromadéni necistot, styku s toxickymi materidly,odlu¢ovani ¢asteCek do potravin nebo
produkti,ke kondenzaci par, nadmérnému usazovani prachu nebo tvorbé plisni. Pro hygienické
zpracovani a skladovani vyrobkd musi byt v provozovné zajistény vhodné teplotni podminky.

Stény provoznich mistnosti musi byt opatfeny omyvatelnym povrchem.Podlaha musi byt lehce
omyvatelna a nesmekava. Stény,stropy,podhledy i pfipadna zavésna zafizeni musi byt konstruovany a
provedeny tak, aby nedochdzelo ke kondenzaci par, k nadmérnému usazovani prachu, kristu
plisni,opadavani omitky, odlucovani ¢astic a musi byt dobfe Cistitelné.

Dvetfe musi mit odolny nenasaklivy hladky povrch. Dvefe do skladl potravin a vstupni zasobovaci
dvete oplechovat do vysky 300 mm. Okna musi minimalizovat prunik a usazovani necistot a prachu.
Velikost okna dle ucelu mistnosti a poZadovaného Cinitele denniho osvétleni, v pfipad€ situovani na
oslunénou stranu musi byt opatfena clonicim zatizenim.

Stravovaci zafizeni je zhlediska akustiky zdrojem provozniho hluku Piipustné hodnoty viz
vyhl.13/1997 Sb - opatieni viz hlukova studie k danému provozu.

Vétrani odbytové ¢asti nesmi byt napojeno na vétrani ostatnich ¢asti provozu /vyrobni skladovaci atd./
ani na vétrani socialnich zatizeni.

Zasobovani pitnou vodou bude provadéno z vefejného vodovodniho fiddu s vlastni vodomérnou
soustavou. Spotfebu vody fesi ZT vypoctem na zakladé ddaji o denni produkci jidel. Vytokové
armatury jsou predpoklddany v bé€Znych standardech — pakové stojankové, ndsténné s pripojenim
pomoci kulovych rohackt. Pripojeni mycek a jinych vybranych zatizeni pomoci kulovych rohacku se
zpétnou klapkou.

Elektrické rozvody musi spliiovat poZadavky stanovenych norem a piedpisii. Spotiebice musi byt
chranény nulovanim a pospojenim viz projekt elektro. Osvétleni ve vyrobnich prostorech se
doporuCuje prevazné zativkové. V prostorech sobCasnym pobytem pracovniki mize byt i
zarovkovymi svitidly. Osvétleni pracovnich mist se zvl4Stnimi niroky na optickou kontrolu musi
umoznovat barevnou ostrost a rozliSovaci podrobnosti do 1 mm,s intenzitou 500 luxt.

Udaje o spotiebé energii :
Instalovany piikon ele energie pro gastronomické zatizeni je uveden ve vykazu . Sou€asnost provozu
0,6 az 0,7.



Provozni zasady,ochrana Zivotniho a pracovniho prostiedi :

Zatizeni stravovaci C4sti je narocné na pravidelnou preventivni udrZbu, obsluzny personal musi byt
fadn€ poucen a zaSkolen na vSech typech technologického zafizeni jak z hlediska obsluhy tak
z hlediska bezpecnosti. Pro zajisténi udrZby a Cistoty je nutno pouZit predepsanych postupti a
doporucenych Cisticich prostfedkii. V Zadném piipad€ neni moZno k €iSténi pouzit stiikajici vodu
z hadice. Nedilnou soucasti stravovaciho provozu je zpracovany systém kritickych bodit HACCP kde
jsou obsaZeny vSechny provozni podminky vcetné sanitace, bezpecnosti a protiepidemiologickych
pozadavk.
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